Hofmann’s a la carte

Euro
Kleine und grof3e Schmankerl
Knackige Blattsalate mit gebratenen Edelfischen 0a4,
Tatar vom Rind mit Tramezzini und Landei 12,50
Vegetarische Gemusequiche an Krauterschmand
und mit Balsamico mariniertem Feldsalat 10,50
Lauwarmes gerauchertes Saiblingsfilet im Salatknama Kaviar 11,50
Essenzen und Cremesuppe
Essenz von Waldpilzen mit Preiselbeer-Ravioli 8,00
Rinderessenz mit Eierstich, Markkl63chen und Chetsigge 7,50
Kirbiscremesuppe mit Kernen und steirischem Ol 6,50
Vegetarische Leckereien
Hausgemachte Windbeutel geflllt mit RahmpilzenKnaditersalat 16,50

Risotto von roter Bete, jungem Parmesan und geln@rheGurken Wan-Tan 18,00

Von Nord bis Std

Savarin vom Zander, Spinatgemuse, Kartoffeln umdsSkeaum 22,50
Gebratene Gambas auf mariniertem Caesar-Salat eqieln und Sardellen 21,00

Filet von der Dorade an ligurischem Gemi ise und &f&tgnocchi 23,00



Drei Kontinente

Rip Eye Steak, Baked Beans, Grilltomate und Knalblbaguette 24,00
Paniertes Kalbsschnitzel mit Meerrettich und Serifkeartoffel-Rucolasalat 22,50

Starnberger Wildschweingulasch, Hagebuttensauce,
roh mariniertes Kraut und zweierlei Knodel 19,00

Piccata Milanese von der Perlhuhnbrust auf BasiikKirschtomatenragout
und hausgemachten Bandnudeln 22,50

Aus Murnau und Oberammergau

Auswahl vom oberbayrischen Alpenkase 9,50
Was Sul3es

Champagner-Vanilleparfait mit Pfirsichkompott 12,0

Limonencreme im Krupukmantel mit Ananasragout 12,00

Topfenknddel auf Zwetschgenréster und Sauerrahmstha 12,00

Frische Beerentartlets nach Tagesempfehlung 3,50

Hausgemachte Sorbets und Eis a 2,50

Die Philosophie der Hofmann’s Kiiche

Wir sind stets bemuiht, Ihnen die frischeste unthid@gichste Qualitat der Lebensmittel
zu servieren, das heisst:
Wir kochen taglich alle unsere Gerichte frischdsss wir die Karte
etwas kleiner aber feiner halten. Mit der kleineart¢ kdnnen wir Ihnen absolute Frische
gewahrleisten. Unsere Restaurantmitarbeiter hahesézlich
Tagesempfehlungen die wir taglich neu besprechdrkigieren.

Mit kulinarischen GriiRen

Thilo Bischoff & Frank Aust
Kichendirektor & Kiichenchef



